A DEUX PAS DE CHATELLERAULT ET
A SEULEMENT 35 MINUTES DE
POITIERS, NOTRE RESTAURANT VOUS
ACCOMPAGNE POUR DES FETES
GOURMANDES ET SEREINES.

DEPUIS 2021, NOUS VOUS PROPOSONS
DES REPAS DE FETES A EMPORTER,
PREPARES AVEC SOIN POUR VOUS
PERMETTRE DE PROFITER
PLEINEMENT DE VOS PROCHES, SANS
LE STRESS DES PREPARATIES.

Retrait des conunandes

neal’,
MERCREDI 23 DECEMBRE
DE 10H A 12H ET DE 16H A 19H
ET

JEUDI 24 DECEMBRE
DE 10H A 15H

Rf«\f&i%ﬂ, dw 1ex= de Can
MERCREDI 30 DECEMBRE
DE 10H A 12H ET DE 16H A 19H
ET

JEUDI 31 DECEMBRE
DE 10H A 15H

Contactez nousd == =g
7, /‘ﬂ,‘ \

RESTAURANT “LE LOCAL OYRE"

+33 549 85 61 13

1 RTE DE CHATELLERAULT 86220

OYRE

WWW.LELOCAL-OYRE.FR

Jdée cadeau

A parlir de 30€

NOTRE ETABLISSEMENT DISPOSE D'UN
ESPACE DE CREATION DE COFFRETS
CADEAU

POUR OFFRIR UN
MOMENT DE
GOURMANDISE A
VOS PROCHES ,
TOUTE L'ANNEE DEPUIS
NOTRE SITE INTERNET

Menw de
Jetes 2026

SR s
~Le Local Oyreé
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Les proposditions

NOUS VOUS PROPOSONS  DES
INTEMPORELLES REALISEES AVEC SOIN.
CHAQUE MET EST  CONDITIONNE  EN
EMBALLAGE SOUS VIDE AFIN DE VOUS
GARANTIR UNE GRANDE SECURITE
ALIMENTAIRE ET FACILITER LE RECHAUFFAGE
DES PLATS.

RECETTES

er conunande

P
SCANNEZ CE QR CODE (A L'AIDE DE gcamm.z mei
L'APPLICATION APPAREIL PHOTO DE
VOTRE TELEPHONE). °t
REMPLIR LE FORMULAIRE DE Q |
RESERVATION DE REPAS AVEC TOUTES . :
LES INFORMATIONS.

A Caccueil du, reglamrant,

NOTRE EQUIPE EST A  VOTRE
DISPOSITION DURANT LES HEURES
D'OUVERTURE DU RESTAURANT (DU
MERCREDI AU DIMANCHE).

Led mises en bouche

PLATEAU 1 “ESSENTIEL"

1 MINI CLUB SANDWICH JAMBON BLANC + 1
MINI WRAP SAUMON + 1 MINI CAKE
CAROTTE CUMIN (3 PIECES PAR PERSONNE)

PLATEAU 2 “EXPERIENCE" :

1 TOAST FOIE GRAS BRIOCHE, 1 VERRINE
ESTURGEON ET CAVIAR FRANCAIS, 1 MINI
TARTELETTE FROMAGE FRAIS ET TRUFFE
NOIRE (3 PIECES PAR PERSONNE)

Les entrees

LE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT AU
CALVADOS, CHUTNEY DE COING A LA
BADIANE, BRIOCHE DE NOTRE CHEFFE
PATISSIERE.

LA TRUITE FACON GRAVELAX AU SEL DE
BETTERAVE, MARINADE BAIES ROSES ET
ANETH, PICKLES DE LEGUMES

LE SUPREME DE POULARDE EN CUISSON
BASSE TEMPERATURE, MILLEFEUILLE DE
POMME DE TERRE, CHAMPIGNONS ET
CHATAIGNE

LES RAVIOLES DE POISSON AUX PETITS
LEGUMES, BISQUE DE CREVETTES GRISES
(4 PAR PERSONNE)

7,50 €

9,50 €

16,00 €

14,00 €

25,00 €

23,00 €

Les desserts

SOLSTICE :

GANACHE AU THE DE NOEL, INSERT A
LA CLEMENTINE EFIy DACQUOISE
COMBAVA

HIVER :

GANACHE VANILLE, INSERT AUX

MARRONS, DACQUOISE CANNELLE

)

g gy
gy
14,00 €

16,00 €

Les mignardises

PLATEAU 1 “INTEMPOREL" :

1 FINANCIER + 1 PATE DE FRUIT
+1 MENDIANT NOISETTE
(3 PIECES PAR PERSONNE)

PLATEAU 2 “EESTIVITES" :

1 TRUFFE MAISON + 1 MACARON FRUITS
EXOTIQUES + 1 VERRINE PAIN D'EPICES
(3 PIECES PAR PERSONNE)

6,50 €

8,50 €
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